
Акт №1 

 проведения общественной комиссией по контролю за организацией и качеством 

питания в школьной столовой «_28_» _09_____ 2021__г. 

Комиссией по контролю за питанием от «28__» сентября 2021__ года: 

Председатель: Бобрышева Е.В. 

Члены комиссии: Бобрышева Н.Н., учитель математики, Бочкарникова И.А., 

Лупахина А.В., Черта Е.Г., директор школы.  Проведена проверка санитарного состояния 

столовой МОУ «Матаканская ООШ» на основании общественного контроля организации 

питания. 

Проверено: 

Санитарное состояние служебных помещений школьной столовой. 

Соблюдение сроков реализации и условий хранения скоропортящихся продуктов. 

Проверка ассортимента и качества отпускаемой продукции школьным буфетом. 

Проверка соблюдения технологии приготовления блюд. 

Проверка веса порций выхода готовых блюд. 

В ходе проверки: 

Не выявлено 

В служебных помещениях столовой по санитарному состоянию имеются 

замечания: не выявлено 

Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в соответствии 

сопроводительных документов. Пробы хранятся в специальном холодильнике, как 

положено - закрыты крышками. В холодильном шкафу готовая продукция хранится в 

таре, закрытой крышками.  

Технология приготовления блюд соблюдается. Продукты всегда свежие, согласно 

требованиям САНПИН. Температурный режим в холодильниках поддерживается (2- 6 

градусов), в холодильном шкафу готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

Вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню. Произведены 

взвешивания готовых порций: Вес порции с тарелкой — 356 гр., Тарелка — 206 гр., Норма 

— 150 гр., Компот из сухофруктов — 200 гр., Хлеб – З0 г, что соответствует норме. 

Зав. столовой Сверкуновой Т.А.  рекомендовано систематически обновлять меню. 

 

Председатель комиссии _ Бобрышева Е.В.___________ 

Члены комиссии _: Бобрышева Н.Н., ___________ 

Бочкарникова И.А 

Лупахина А.В., 

 Черта Е.Г 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Акт №2 

проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой «_30_» __10____ 2021__г. 

Комиссией по контролю за питанием от «30_» октябрь 2021__ года: 

Председатель: Бобрышева Е.В. 

Члены комиссии: Бобрышева Н.Н.,  учитель математики, Черта Е.г., директор 

школы, Бочкарникова И.А., Лупахина А.В.  Проведена проверка санитарного 

состояния столовой МОУ «Матаканская ООШ» на основании общественного 

контроля организации питания. 

Проверено: 

Санитарное состояние служебных помещений школьной столовой. 

Соблюдение сроков реализации и условий хранения скоропортящихся 

продуктов. 

Проверка ассортимента и качества отпускаемой продукции школьным 

буфетом. 

Проверка соблюдения технологии приготовления блюд. 

Проверка веса порций выхода готовых блюд. 

В служебных помещениях столовой по санитарному состоянию имеются 

замечания: не выявлено. 

Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в 

соответствии сопроводительных документов. Пробы хранятся в специальном 

холодильнике, как положено - закрыты крышками. В холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

Технология приготовления блюд соблюдается. Продукты всегда 

свежие, согласно требованиям САНПИН. Температурный режим в 

холодильниках поддерживается (2- 6 градусов), в холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

В ходе проверки нарушении не выявлено. 

 
Председатель комиссии _ Бобрышева Е.В.___________ 

Члены комиссии _: Бобрышева Н.Н., ___________ 

Бочкарникова И.А 

Лупахина А.В., 

 Черта Е.Г 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Акт  №3                                                                                                                       

проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой «_18_» __12____ 2021__г. 

Комиссией по контролю за питанием от «18_» декабря 2022__ года: 

Председатель: Бобрышева Е.В. 

Члены комиссии: Бобрышева Н.Н.,  учитель математики, Черта Е.г., директор 

школы, Бочкарникова И.А., Лупахина А.В.  Проведена проверка санитарного 

состояния столовой МОУ «Матаканская ООШ» на основании общественного 

контроля организации питания. 

Проверено: 

Санитарное состояние служебных помещений школьной столовой. 

Соблюдение сроков реализации и условий хранения скоропортящихся 

продуктов. 

Проверка ассортимента и качества отпускаемой продукции школьным 

буфетом. 

Проверка веса порций выхода готовых блюд. 

В служебных помещениях столовой по санитарному состоянию имеются 

замечания: не выявлено. 

Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в 

соответствии сопроводительных документов. Пробы хранятся в специальном 

холодильнике, как положено - закрыты крышками. В холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

Технология приготовления блюд соблюдается. Продукты всегда 

свежие, согласно требованиям САНПИН. Температурный режим в 

холодильниках поддерживается (2- 6 градусов), в холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

В ходе проверки нарушении не выявлено. 

 
Председатель комиссии _ Бобрышева Е.В.___________ 

Члены комиссии _: Бобрышева Н.Н., ___________ 

Бочкарникова И.А 

Лупахина А.В., 

 Черта Е.Г 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Акт  №4                                                                                                                       

проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой «_26_» __02____ 2022__г. 

Комиссией по контролю за питанием от «26_» февраля 2022__ года: 

Председатель: Бобрышева Е.В. 

Члены комиссии: Бобрышева Н.Н.,  учитель математики, Черта Е.г., директор 

школы, Бочкарникова И.А., Лупахина А.В.  Проведена проверка санитарного 

состояния столовой МОУ «Матаканская ООШ» на основании общественного 

контроля организации питания. 

Проверено: 

Санитарное состояние служебных помещений школьной столовой. 

Соблюдение сроков реализации и условий хранения скоропортящихся 

продуктов. 

Проверка веса порций выхода готовых блюд. 

В служебных помещениях столовой по санитарному состоянию имеются 

замечания: не выявлено. 

Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в 

соответствии сопроводительных документов. Пробы хранятся в специальном 

холодильнике, как положено - закрыты крышками. В холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

Технология приготовления блюд соблюдается. Продукты всегда 

свежие, согласно требованиям САНПИН. Температурный режим в 

холодильниках поддерживается (3- 6 градусов), в холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

В ходе проверки нарушении не выявлено. 

 
Председатель комиссии _ Бобрышева Е.В.___________ 

Члены комиссии _: Бобрышева Н.Н., ___________ 

Бочкарникова И.А 

Лупахина А.В., 

 Черта Е.Г 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Акт    №5                                                                                                                     

проведения общественной комиссией по контролю за организацией и 

качеством питания в школьной столовой «_20_» __04____ 2022__г. 

Комиссией по контролю за питанием от «20_» апреля 2022__ года: 

Председатель: Бобрышева Е.В. 

Члены комиссии: Бобрышева Н.Н.,  учитель математики, Черта Е.г., директор 

школы, Бочкарникова И.А., Лупахина А.В.  Проведена проверка санитарного 

состояния столовой МОУ «Матаканская ООШ» на основании общественного 

контроля организации питания. 

Проверено: 

Санитарное состояние служебных помещений школьной столовой. 

Соблюдение сроков реализации и условий хранения скоропортящихся 

продуктов. 

Проверка веса порций выхода готовых блюд. 

В служебных помещениях столовой по санитарному состоянию имеются 

замечания: кастрюли жирные. 

Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в 

соответствии сопроводительных документов. Пробы хранятся в специальном 

холодильнике, как положено - закрыты крышками. В холодильном шкафу 

готовая продукция хранится в таре, закрытой крышками. 

Технология приготовления блюд соблюдается. Продукты всегда 

свежие, согласно требованиям САНПИН. Температурный режим в 

холодильниках поддерживается (3- 6 градусов), в холодильном шкафу. 

В ходе проверки выявлено нарушение санитарных норм. Обратить на 

чистоту посуды 

 
Председатель комиссии _ Бобрышева Е.В.___________ 

Члены комиссии _: Бобрышева Н.Н., ___________ 

Бочкарникова И.А 

Лупахина А.В., 

 Черта Е.Г 
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